
Bari, 30 novembre 2022 

Camera di Commercio di Bari  

Corso Cavour 2  

9.00-9.15 Registrazione dei partecipanti 

9.15-10.15 Saluti introduttivi 

Benedetto Sicuro – Università di Torino 

Barbara De Ruggieri - EIT Food Hub Italy, Università degli Studi di Bari Aldo Moro 

Pietro Piccioni - Camera di Commercio di Bari 

Domenico Campanile – Regione Puglia 

10.15-11.20 Sfide e le prospettive in acquacoltura marina 

Aldo Rheo (Rehomare S.r.l.) Un esempio di allevamento ittico di eccellenza in Puglia (Sud Salento) 

Corbari Federico (Maribrin S.r.l.) Un esempio di allevamento ittico di eccellenza in Puglia (Nord Salento) 

Michela Cariglia (Consorzio Gargano Pesca) Acquacoltura Multitrofica Integrata. Il modello Consorzio 
Gargano Pesca e l’intelligenza artificiale in acquacoltura: AGAPE  

11.20-11.35 Coffee break 

11.35-12.35 Gli sviluppi tecnologici in acquacultura in Italia 

Pistrin Marco  L’innovazione tecnologica in acquacoltura 

Bleve Alessandra (Planetek Italia) Monitoraggio e controllo satellitare degli allevamenti a mare 

Palmisano Michele (Lepore Mare SPA) Aspetti logistici in acquacoltura 

12.35-13.15 Dibattito aperto 

13.15-14.30 Networking Lunch 

14.30-15.30 Dopo l’allevamento: la qualità del prodotto nella grande distribuzione e la valorizzazione del prodotto 
attraverso l’aggregazione di imprese 

Ninniri Paolo (DIS.PA.S.)  L’esempio del distretto Pesca e Acquacoltura in Sardegna 

Bianchi Luca (BLbio) La qualità del prodotto della pesca per la grande distribuzione organizzata 

Triggiani Luigi (Unioncamere Bari) Trend Waves: il mare prossimo venturo 

15.30-16.45 Le buone pratiche: presentazioni di casi di successo, esperti e inspiring speakers 

Beatrice Castelar (Bloom Cycle R&D in seaweed aquaculture) Coltivazione e utilizzo di macroalghe 
(oltre il sushi) 

Maurizio Pinna (Università del Salento) Il potenziale ruolo del centro sperimentale di Acquatina dell’uni-
versità del Salento nella promozione dell’innovazione in acquacoltura in Puglia 

Flavia Grieco (APULIA Kundi) APULIA Kundi: Un caso di acquacoltura moderna: la produzione di mi-
croalghe in Puglia 

Domingo Iudice (Brain pull) Pescaria: Un modo nuovo di gustare il pesce da acquacoltura sostenibile, 
crudo e cotto 

16.45-17.15 Conclusioni e saluti finali 

17.15-18.00 Aperitivo di networking 


